Eier, Gefligel & Hahnchen

* Eier von freilaufenden Hiihnern

* Flugenten, Ganse und Puten

* Hdhnchen zum Wochenende
Frisches Lehmofenbrot

* Brotbacktage - Mo, Di, Do, Fr, und Sa
« Stutenbacktage - Di, Fr, und Sa
Brotaufstriche

* Marmeladen

* Gelees

* Honig

Spirituosen

* leckere Obstlikdre

Ihre Vorbestellungen, auch fiir Festtage, nehmen

wir gern entgegen, nutzen Sie doch ganz einfach

und bequem unseren Versandservice.

Sonstiges

* Rotkohlsalat

* Gurken, suf3-sauer
« Kirbis, sti-sauer
« Kartoffeln

* Weidenkorbe

* Prasentkorbe

» Geschenkgutscheine

Familie Klemme

Dalbke 3
32689 Kalletal - Hohenhausen

Telefon : 0 52 64 - 398
Telefax : 0 52 64 - 65 45 88
Mobil : 0 162 - 34 09 88 8

e-Mail: info@klemmeshof.de

weitere Informationen finden Sie auf unserer
Internetseite:

www.hofladen-klemme.de

Offnungszeiten :

Montag bis Freitag 8:00 - 18:00

Samstags 8:00 - 16:00

So finden PR R o

Sie uns

Hameln

i',cektn'z.a'c&t.‘
Klemme

in Kalletal - oDalbke

ﬂnkaafen. auf unsetem a‘fof:..

Alle Produkte garantiert ohne

Zusatzstoffe und Aromen



Wir freuen uns, dass Sie sich fir unseren Hof und
seine Produkte interessieren. Lernen Sie den Hof,
unsere Erzeugnisse und unsere Philosophie
kennen.

Und sprechen Sie einfach mit uns, wenn Sie
Fragen haben und weitere Informationen
bendtigen.

Seit 30 Jahren kann man bei uns unter dem Motto
"Aus der Region fir die Region" einkaufen, weil
man "bei uns weif3, wo's herkommt".

Wir freuen uns auf Sie und sind immer gerne flr Sie
da.

lhre Familie Klemme

Wi haben sie noch - Gmas

CRezepte!
alle gProdukte aus hofeigener
dfterstellung

mﬂg;
L

Produkte aus unserem Hofladen

Hausmacherwurst im Darm

* Blutwurst, auch gerauchert

* Fleischstlze

» Kohlwurst, auch gerauchert

* Lippische Leberwurst, auch gerauchert
* Rauchenden

* Streichmettwurst

Hausmacherwurst in 3009 Glésern

* Blutwurst

* Eisbein mit Mett

* Fleischstlze

* Griebenschmalz

» Jagdwurst

* Leberwurst delikat

* Leberwurst lippische Art

* Mettwurst gekocht

* Krauterleberwurst, grob

» Wurstebrei in 400g Glasern
* Topfsulze in 400g Glasern

» Kochschinken in 400g Gléasern

Besondere Spezialitaten

» Mettwurst, luftgetrocknet, nach guter alter Art
» Bauchfleisch, gerauchert

» Schinken, auch gerauchert
Hausgeschlachtetes

« frisches Fleisch vom Schwein - Mi und Do

- bitte vorbestellen -

Eintdépfein 1 Liter Glasern zum Mitnehmen

» Gemuseeintopf

* Grine Bohneneintopf
* WeilRe Bohneneintopf
* Griinkohleintopf

» Wirsingeintopf

* Steckribeneintopf

* Méhreneintopf

* Reiseintopf mit Huhn
* Erbsensuppe

* Linsensuppe

» Sonntagssuppe

* Kartoffelsuppe

» Graupensuppe
 Hackfleischsuppe

* Spargelcremesuppe
Fertiggerichte zum Mitnehmen

* HUhnerfrikassee

» Konigsberger Klopse

* Fleischkl63e in TomatensoR3e
* Grunkohl mit Kohlwurst

* Gulasch

» Wildgulasch

* Putengulasch

+ Senffilet

+ HackfleischsoR3e fur Nudeln

* Rindfleisch in Meerrettichsolle
» Sauerkrauttopf

* Dicke Bohnen mit Speck



